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ACTIVITATS DEL GENTENARI

CERAMICA CONTEMPORANIA
SALA QUADRADA: “MIXTURA”
LA RAMBLETA
21011402
PRESENTACIO CERAMICA BASADA ENRELATS
SALA OBERTA: “SINCRONIES” | “ONCE UPON A TIME.."
LANAU (UV) MUVIM
1901_2102 0303
'
NOVEMBRE |  GENER FEBRER MARG ABRIL
|
1
1
mw!2016
DISSENY INDUSTRIAL CERAMIC
“ITERATIVA”
HABITAT (RECINTE FIRAL)
0102_0502
MASTER CLASS
“AMERICAN CLAY” \
BIENNAL INTERNACIONAL DE CERAMICA DE MANISES
EA+SC EA+SC
ni_12n 1404_3006
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Q\%VALENGANA s ‘ O EASG

JOIERIA CERAMICA DEBAT
“ENJOYADOS" “PUNTO Y... SEGUIDO"
CENTRE D'ARTESANIA DE LA CV EA+SC
19,20,2110
“3+3" CERAMICA CONTEMPORANIA
MICRO TALLERS DESTUU \ XOHAN VIQUEIRA
EA+SC MN DE CERAMICA “GONZALEZ MARTI'
1107 18.10
“ JUNY JULIOL AGOST
g
MICRO TALLERS DE TARDOR
EA+SC
12.09

CERAMICA TRADICIONAL | CONTEMPORANIA
“EvocA”

MN DE CERAMICA ‘GONZALEZ MARTF'

Alfons Blat, 22. 46940 Manises, Valencia.
T.: +34 961 206 985
info@esceramica.com
Www.esceramica.com
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SOM CERAMICA!

Amb motiu de la celebraci6 del «I centenari de 'Escola d’Art i
Superior de Ceramica de Manises» hem dissenyat aquesta
exposicio que arreplega tres processos ceramics diferents:
per la forma d’entendre la ceramica que tenen el seus autors,
pels materials que usen i per la finalitat dels objectes que
creen.

Ceramica artesana, escultura ceramica per als espais
exteriors i artesania High Tech, tres punts de vista que ens

apropen a la comprensié del material des d'0Optiques distintes.

El material d’expressié que sempre ha acompanyat a I'ésser
huma: la ceramica.

CENTRE CULTURAL

[4 NAU

VNIVERSITAT I VALENCIA

Universitat, 2. 46003 Valéncia. T.: +34 963 864 377
www.uv.es/cultura /exposicions

00

CENTRE CULTURAL LA NAU. SALA OBERTA
Des del 19 de gener fins al 21 de febrer
HORARI

* De dilluns a dissabte de 10 a 20 h.

» Diumenges i festius de 10 a 14 h.

VNIVERSITAT
B VALENCIA

Vicerectorat de Cultura i Igualtat

Disseny e imatges sén de Pascual Timor i Susana Gutiérrez.

3 PROCESSOS CERAMICS

Cew |[EA+SC

ANOS, 1916-2016
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ANA LLURENS “TEA T|ME” El te forma part d’'una llarga tradici6 social en

diferents paisos i cultures. La manera de prendre’l, I'hora, els
recipients, 'acompanyament i els rituals al servir-lo marquen

la diferéncia entre cultures, zones geografiques i fins i tot, la

filosofia de vida.

S’inicia el projecte amb un estudi i analisi dels usos i costums
de diferents cultures. El temps és la meua motivacio per
conéixer les diferents cultures i vull detenir-me en cadascuna
d’elles per prendre un te. També utilitze el temps per fabricar
es meues teteres. Després del meu viatge per les diferents
ltures em detinc al meu taller per construir la meua tetera

d sera una tetera universal, podrem prendre diferents tes,
[e Verd, te negre, te blanc i en el temps que vulguem, pel

a I'esmorzar, després de menjar, a les cinc, per la nit.

ps de prendre un te, és N‘nps de consciencia per
Btenir el trafec diari i omplir de Vitalitat la nostra vida.
g
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SUSANA GUTIERREZ
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NAHAS . Es una peca de vaixella dissenyada i produida
per Sweet Sue (Susana Gutiérrez) en exclusiva per al
restaurant “Akelarre” de Pedro Subijana.

Ideada en col-laboracié amb l'aula de cuina del restaurant,
ha sigut creada per als Ultims postres que s’han investigat
alli. El contenidor dels postres s’ha pensat des del comenca-
ment del plat i ha crescut en paral-lel per trobar-se en la
carta del restaurant, cuina i vaixella compartint els mateixos
conceptes per brindar una experiéncia Unica al comensal.

“Nahas” ha estat produida artesanalment, en una série curta
i limitada. Cada peca esta segellada, numerada i s'ha
treballat individualment, s'ha mimat i cuidat, fins a aconse-
guir I'alt estandard de qualitat que “Akelarre” necessita.

El nom, “nahas” ve de I'’euskera i vol dir «mescla». | és aixo
el que aquest projecte ha volgut ser, mescla d’idees, de
conceptes, d’allo nou i d’alld establert, d’Orient i d’Occident,
dels processos de treball usats en el disseny industrial i de
I’artesania tradicional, de la cuina i de la ceramica.




