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Lagares de piedra
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Utiel-Requena, Valencia)
(Siglos V-III a.C.)

Guillem Pérez Jorda. GI Arqueobiologia, IH, CCHS, CSIC. ( guillem.perez@uy.es)
Consuelo Mata Parrefio. Departament de Prehistoria i Arqueologia. (consuelo.mata@uu.es)
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Los primeros indicios sobre cultivo de la vid en la comarca de Requena-Utiel son unas semillas carbonizadas de la ciudad
ibérica de Kelin (Caudete de las Fuentes) del siglo VII a.C. No obstante, la expansidn de este cultivo corresponde a los

con marcas pre y postcoccion, que se han documentado.

En la actualidad, conocemos ocho lagares de piedra asociados a material
interpretado como bodega. La llegada de
cia de que los iberos fueran integrados en

siglos V- a.C. como se infiere del gran niimero de semillas carbonizadas, lagares de piedra, bodegas y dnforas, algunas

es ibéricos. Uno de ellos estd al lado de un edificio
los romanos a la zona supuso el abandono de todas estas estructuras, consecuen-

las redes de comercio y consumo de vino itdlico.

The first evidences regarding the cultivation of grapevines in Utiel-Requena country are sone carbonised grape seeds reco-
Caudete de las Fuentes). Although these archaeological remains date to the VII
d seeds — as well as the later presence of stone winepresses, cellars and amphorae

vered in the Iberian ancient city of Kelin (
century BC, given the number of carbonise
— it appears the expansion of grape vineyard
To date, we know eight stone winepresses in Kelin's te
vation of one of these sites uncovered a building, which
doned as Iberian communities became integrated into R

Introduccion

La vitivinicultura, un elemento distin-
tivo de nuestra tradicién agraria y cultu-
ral, inici6 su historia en la comarca de
Requena-Utiel a partir del siglo VI a.C.
Concretamente, fue el contacto con el
mundo colonial fenicio y griego el que
desembocé en la introduccién del cultivo
de la vid y de las técnicas para la elabo-

racién del vino por parte de los iberos.

Las dudas sobre la produccién de vino
en época ibérica (siglos VI-1 a.C.) en el
Pafs Valenciano se mantuvieron hasta
finales de los afios 80 cuando, a raiz de
la documentacién de dos almazaras en El
Castellet de Bernabé (Lliria, Valeéncia) y
La Sefia (Villar del Arzobispo, Valencia)
(Bonet et al. 1994), se revisaron otros
hallazgos anteriores. Cabe citar algunas
fechas clave para entender el estado
actual de la cuestion. En 1934 se excavd
el primer lagar en Edeta/Tossal de Sant
Miquel (Lliria, Valencia), aunque no fue

identificado como tal hasta mediados de
la década de 1990 (Bonet 1995, 108).
En 1958 se excavaron dos estructuras en
La Monravana (Lliria, Valéncia) que ya se
publicaron como lagares (Fletcher 1963,
57). En cambio, la estructura de la Illeta
dels Banyets (E1 Campello, Alacant),
excavada en los afios 80 por Llobregat
(Llobregat 1990; Pastor 1999, 446-447;
Oleina et al. 2009, 154, 168-169), no fue
reinterpretada como un lagar hasta afios
después (Pérez Jorda 2000).

La confirmacién definitiva de la produe-
cién de vino indigena se produjo con el
hallazgo, en 1989, de una serie de laga-
res asociados a dnforas y semillas de vid
en UAlt de Benimaquia (Dénia, Alacant).
Este conjunto, datado a finales del siglo
VII a.C., es, a fecha de hoy, la evidencia
mds antigua de produccién de vino en la
Penfnsula Ibérica (Gémez Bellard et al.
1990 y 1995).

Todos estos hallazgos sentaron las bases

para una correcta interpretacién de las

s took place during the V to Ill centuries BC.

rritory, open-air structures surrounded by Iberian ceramics. The exca-
has been interpreted as a wine cellar. These structures were aban-
ome’s trade network and began consuming Italic produced wines.

estructuras excavadas en la roca que
se documentaron en las ramblas de La
Alcantarilla y Los Morenos (Requena,
Valencia), confirmdndose asi la genera-
lizacién de la produccién de vino en el
mundo ibérico (Pérez Jorda 2000).

La produccion de vino
en época ibérica

La documentacién de lagares ha ide para-
lela al desarrollo de andlisis paleobotdni-
cos en algunas excavaciones. La informa-
cién paleobotdnica muestra cémo a partir
del siglo VII a.C. el cultivo de la vid y
de otros frutales, como el olivo, el almen-
dro, la higuera y el granado, se intro-
dujo en la economia de los iberos (Pérez
Jorda et al. 2000 y 2007). De hecho, se
difundié con gran rapidez, ya que se ha
constatado su presencia lanto en zonas
costeras como de interior. No obstante,
actualmente, todavia no podemos confir-

mar que la extensién del vifiedo vaya de

6l
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la mano de una expansion de los lagares.
Por el momento, durante el siglo VITa.C.
¢6lo conocemos los lagares de LAl de
Benimagquia, cuya vida es relativamente
corta. En este conlexto, s€ produjo una
importante cireulacion de  anforas de
tipologfa fenicia (Bonet et al. 2004; Grau
2007), que se interpreia como el resul-
tado de un importante trafico de vino que
podria proceder tanto de asentamientos
fenicios del Sur peninsular, como de indi-
genas (LAlt de Benimaquia u otros). Un
dato muy a tener en cuenta es que, a dia
de hoy, no se han localizado lagares cons-
truidos en ninguna de las factorfas feni-
cias excavadas en la Peninsula Ibérica.

Por lo que respecla a cronologias propia-
mente ibéricas, lampoca CONoOCcemos
lagares para el siglo VI y buena parte
del V a.C., momento a partir del cual
hay un descenso del volumen de énfo-
ras vinarias importadas. Este cambio se
ha interpretado como consecuencia del
inicio de una produccién de vino local a
mayor escala. El registro carpolégico de
esta fase tampoco es bueno, por lo que,
actualmente, N0 tenemaos elementos para
valorar un posible incremento del cultivo

de la vid en esos momentos.

Es a partir de la segunda mitad del siglo
V cuando contamos con un registro
carpolégico que nos permite constatar la
importancia de la vid y de otros frutales
en la economia indigena. Circunstancia
que va acompafiada de la construccidén
de estructuras para su transformacién en
diferentes 4mbitos del Pais Valenciano.
No obstante, es Bspecialmente durante
los siglos IV-11I a.C. cuando contamos
con producciones orientadas con clari-
dad al comercio, como serfan las deri-
vadas de los lagares de La Tlleta dels
Banyets Y, posiblemente, del Tossal de
les Basses (Alacant). En su produccién
agraria, los frutales y, en especial, la vid
fienen un peso muy destacado (Pérez
Jorda e Thorra 2011), lo que, junto a los
grandes lagares documentados en La
Tleta dels Banyets (Pérez Jorda 2000;
Olcina 2005, 154-156), permitirfa la
obtencién de upa importante cantidad
de vino. Este se envasaria en las dnforas
fabricadas en los alfares localizados en el
entorno inmediato de ambos asentamien-
tos (Lépez Segui 1997 y 2000; Rosser y
Fuentes 2007, 53) y se distribuiria desde
los puertos o embarcaderos existentes en
ellos (Ortega et al. 2005).

Ma4s modestas son las estructuras encon-
tradas en el territorio de Edeta, lo que nos
permite suponer una produccion orien-
tada fundamentalmente al autoconsumo’y
al mercado local. En un punto intermedio
se encontrarian los lagares de las ramblas
de Los Morenos y de La Alcantarilla,

como VEeremos mas adelante.

Desde un punto de vista tipolégico, todas
esias instalaciones siguen un mismo
esquema: una o dos plataformas supe-
riores en las que sé realiza el pisado ¥,
en algunos casos, el prensado de la uva.
Tistas se comunican por orificios o cana-
Jillos con una cuba inferior en la que
se recoge €l mosto (figs. 6, 7y 8). Sin
embargo, si atendemos a los materiales
con los que estdn construidos podemos

diferenciar tres grupos.

En primer lugar, lagares con el interior
de la plataforma y de la balsa enfoscados
con un mortero de cal y arena, semejante
al opus signinum romano. Es el caso
de La Illeta dels Banyets. Este sistema
de construccién se conoce en diferen-
{es Ambitos del mundo piinico. En la
Peninsula lbérica se ha documentado
en Las Cumbres (Puerto de Sta. Marfa,
Cédiz) (Ruiz Mata 1995), mientras que en
otros puntos del Mediterrdneo se conoce
en Kerkouane (Ttinez) o Truncu ‘E Molas
(Cerdefia, ltalia) (Van Dommelen et al.
2010). En este sentido, habrfa que valo-
rar la importancia del elemento piinico a
la hora de catalogar asentamientos como
La Illeta dels Banyets (Olcina 2005) y el
Tossal de les Basses, conuna fuerte espe-
cializacién en la produccion de frutales,
en la elaboracién de sus derivados y en
la comercializacién de los mismos (Pérez

Jorda e Iborra 2011, 106- 108).

En segundo lugar, estan las estructuras
construidas con enfoscados de cal sobre
una fabrica de adobes y localizadas
en el interior de determinadas estan-
cias. Son las documentadas en LAl de
Benimaquiay en el territorio de la ciudad

de Edeta.

Y, en tercer lugar, los lagares al aire
libre v tallados en la roca que, hasta el
momento, s€ circunscriben fan solo a
una zona muy concreta del territorio de
Kelin. Istas instalaciones son exteriores
aunque, en ocasiones, tienen construc-

ciones cercanas.

Vamos a detenernos brevemente en estos
gltimos por ser el tema central de este
congreso. Su estudio presenta varias difi-
cultades, pero nos interesa sefialar espe-
cialmente dos. Por un lado, su estado de
conservacién no siempre s hueno. Al
{ratarse de estructuras que han perma-
necido a la intemperie durante siglos e,
incluso, milenios, han podido sufrir todo
tipo de agresiones ambientales y antré-
picas que modificasen su forma original,
dificultando su identificacién. Y, por olro
lado, la ausencia de materiales arqueo-
légicos claros con los que asociarlos no
siempre permite establecer su cronologfa

con precision.

Afortunadamente, para el caso que nos
ocupa podemos asegurar que S¢ trata de
lagares datados entre los siglos V y 1II
a.C., pues Lodos los materiales encontra-
dos en las prospecciones y excavaciones
realizadas pertenecen a esd cronologfa
(Mata et al. 2009; Martinez Valle en este
mismo congreso).

Los lagares al aire libre no son exclusivos
de la Peninsula Ihérica. Numerosos ejem-
plos se conocen en el Préximo Oriente,
alguno de los cuales se data como calco-
litico (Frankel 1999, chap. 1). El Antiguo
Testamento también recoge —una cita
interesante: “Oid otra parébola: Hubo
un hombre, padre de familia, el cual
planté una viita, la roded con una cerca,
cavé en ella un lagar, edificé una torre,
y la arrendé a unos labradores y se fue
lejos” (Mateo, 21, 33). La referencia de
Mateo no especifica si se trata de un lagar
excavado en laroca o en el propio terreno
natural, aunque bien pudiera tratarse de
lo primero,pues como decfamos son bien

conocidos en Praximo QOriente.

Kelin y su territorto

Los Villares (Caudete de las Fuentes)
es un yacimiento ibérico, identificado a
partir de estudios numisméticos como
la antigua ciudad de Kelin. Este asen-
tamiento, de unas 10 ha, alcanzd el
rango de capitalidad de un amplio terri-
torio (unos 2000 km2) en el interior de
la provincia de Valencia, coincidente
en gran parle con la actual comarca
de Requena-Utiel (fig. 1). Los traba-
jos arqueolégicos llevados a cabo han
mostrado una ocupacién ininterrumpida
desde el siglo VII al primer cuarto del I

a.C., permitiendo estudiar su evolucién
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tanto a nivel urbanistico, como de cultura
material y recursos econdémicos. Esta
informaci6én se completa con los datos
obtenidos en excavaciones y prospeccio-
nes en su lerritorio.

Desde la capital se organizaba y adminis-
traba el territorio a partir de un patrén de
asenlamiento jerarquizado, con micleos
de diferente rango y funcionalidad como
fortificaciones, pueblos, granjas y diver-
sos establecimientos rurales (Mata 1991;
Mata et al. 1997; Mata et al. 2001; Mata
2006; Pérez Jorda et al. 2007; Quixal et
al. 2008; Mata et al. 2009; Moreno 2011).
Ateniéndonos al tema de este Congreso
nos vamos a centrar en aquellos aspectos
relacionados con el cultivo de la vid y
la produccién, el comercio y el consumo
del vino, es decir, los restos orgénicos,
los posibles contenedores, los lagares
(que trataremos en un epigrafe aparte) y
las bodegas.

e [avid

Los fenicios y los griegos han sido consi-
derados tradicionalmente como agentes
dispersores de plantas por las riberas
del Mediterrdneo. Todavia es frecuente
encontrar Lextos actuales que hablen de
la introduccién en la Peninsula Ibérica
del olivo (Olea europaea L.) y la vid (Vitis
vinifera L.), pero un breve recorrido por
los dalos paleobotdnicos peninsulares
(Badal et al. 2008) nos muestra que las
variedades silvestres de eslas especies
vivian ya en las orillas occidentales
del Mediterrdneo mucho antes de que
empezaran los grandes viajes de Oriente
a Occidente. Desafortunadamente, no
existe un criterio claro a la hora de
identificar morfolégicamente las pepilas
de uva de la variedad silvestre de las
cultivadas, hecho que ha dificultado la
diferenciacién en el caso de los restos
paleobotanicos (Terral et al. 2009). Los
datos de ADN sobre vides silvestres y
cultivadas del Mediterrdneo indican que
no hay una introduccién de variedades
cultivadas desde el Mediterrdneo orien-
tal, sino que en cada una de las zonas se
utilizaron los pies de las vides silvestres
para desarrollar las variedades cultivadas
(Arroyo-Garcfa et al. 2002), hecho que se
corrobora a partir de la coincidencia en
la distribucién de los hallazgos paleabo-
ténicos con el drea natural de la variedad

silvestre (Badal et al. 2008).

La vid silvestre tuvo un uso muy reducido
con anterioridad a la Edad del Hierro,
mientras que la vid supuestamente ya
cultivada se convierte en un elemento
muy abundante, coincidiendo con la
documentacién de lagares. Por ello se
ha propuesto que el verdadero resultado
del contacto con el mundo colonial es la
transmisién de los conocimientos técni-
cos para el desarrollo de su cultivo y la
elaboracién posterior de vino, siguiendo
los pasos iniciados mucho antes en el
Préximo Oriente, y no la importacién de
la planta a la peninsula (Pérez Jorda et
al. 2007, 357).

En niveles arqueoldgicos de Kelin de
mediados del siglo VII a.C. se han iden-
lificado algunas semillas carbonizadas
de Vitis vinifera. Su nimero aumenta a
lo largo del V1 y, sobre Lodo, a partir del
V a.C. (fig. 2). Parece que el cullivo de
la vid se va consolidando con el paso del
tiempo, aunque carecemos de muestras
carpolégicas de otros yacimientos de la
comarca que permilan conocer la ineci-
dencia de su cultivo en el territorio.

Si bien es verdad que la uva podia
consumirse fresca o seca, existe cierto
consenso en aceptar que su cultivo se
inicié y generalizé orientado a la produc-
cién de vino. La prueba ineludible de
ello 1a tenemos en la documentacién de
estructuras de transformacién, como los
lagares, y de dreas de almacenaje como
las bodegas.

e Las dnforas

La costumbre de beber vino procede de
Oriente y llegé a la Peninsula Ihérica de la
mano de los fenicios. El vino se transpor-
taba en 4nforas, por ello son éstas el primer
lestimonio que tenemos de su consumo.

&
q
-]
s
2

Las 4nforas llegaban por via marilima,
siendo més discutida la forma de trans-
portarlas hacia el interior, al ser el dnfora
un recipiente poco apropiado debido a su
gran tamafio y peso. A pesar de ello, el
registro arqueolégico (Bonet et al. 2004)
muestra que en los siglos VII-VI a.C. se
produce una importante entrada de dnfo-
ras fenicias hacia el territorio de Kelin.
Suponemos que su contenido principal
era el vino, producto que en ese momento
es considerado como exético, existiendo
una asociacién entre el contenedor, el
anfora, y su contenido, el vino. Esta dind-
mica se rompe a partir del siglo VI a.C.
con una escasa distribucién de dnforas
prinicas hacia el interior, si bien si que
llegan recipientes relacionados con el
consumo del vino, como las copas grie-
gas. La sustitucién del vino fordneo por
una incipiente produccién local parece
explicar este cambio, como ya hemos
comentado en lineas anteriores. El vino
deja de ser un produclo exético, por lo
que la asociacidn inicial con un contene-
dor determinado desaparece, aunque su
consumo sigue vinculado a una vajilla de
lujo de origen externo. El dnfora, un tipo

de recipiente que los iberos conocieron

inicialmente como contenedor para el
ol

Fig. 2. Pepitas de uva de lu Vivienda 2 de Kelin
(Caudete de las Fuentes, Valéncia).
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{ransporte marftimo, pasa a ser producido
y usado como recipiente de almacenaje
y de distribucién basicamente local. De
hecho, las dnforas ibéricas tienen una
capacidad que dobla précticamente a
las fenicias o a las procedentes de asen-
tamientos costeros especializados en
¢l comercio marftimo, lo que las hace
diffcilmente transportables (Pérez Jorda
2000, 66; Bonet et al. 2007).

Por tiltimo, en los siglos [1-] a.C., una vez
la Penfnsula Ibérica ha sido conquistada
por la Repiblica romana, los iberos vuel-
ven a recibir vino de produccién exterior,
en este caso envasado en dnforas proce-
dentes de la Campania (Sur de Italia),
que penetran en gran cantidad hacia los
(erritorios del interior, tal y como se ha
documentado en el asentamiento de Casa
de la Cabeza (Requena) (Quixal et al.
2010, 117). Esta coyuntura coincide con
el inicio de la desestructuracin de los
territorios ibéricos como entidades poli-
licas auténomas, inicidndose asf el tan
debatido proceso de romanizacién. De
nuevo, la inexistencia de registro arque-
obot4nico supone un gran impedimento
para conocer cudles eran las caracterfsti-
cas de la actividad agraria en la comarca
de Requena-Utiel para eslas fechas.
Suponemos que al entrar a formar parte
de una unidad politica mayor (Roma), la
demanda se satisface desde fuera, y ello
significaria la ruptura de los canales de
produccién y distribucién del vino local.

e Las bodegas

La identificacién de bodegas en el Tegistro
arqueoldgico es fundamental para detectar
el comercio de vino y su produccién, ya
que estos establecimientos son un espacio
esencial en la propia crianza del mismo.

Fn Kelin, el ejemplo mds antiguo de alma-

cenamiento de vino es un dnfora del siglo

SW
650 m

600 m
550 m 1,
500 m

450 m
0

D Zona de erosién potencial

VI a.C. que se encontrd in situ, encas-
trada en el suelo (Mata 2006, figs. 5y 0,
1).La reconstruccion de su perfil permite
suponer una capacidad de unos 601ysu
contenido, segin el andlisis de residuos
realizado por J uan-Tresseras y Matamala,
confirmé que contenfa vino (2004, 280).
Sin embargo, el ejemplo emblemético lo
encontramos en la Vivienda 2 de Kelin,
donde se almacenaban unas 90 dnforas
con una capacidad total de 6660 L. De
ellas, 70 estaban acumuladas en una
misma habitaciéon que consideramos
como una auténtica bodega (5180 1) (fig-
3). Ademds, si conlrastamos la cantidad
de liquide almacenada en esta casa con
otros lugares ibéricos, s6lo es compara-
ble a yacimientos de cardcter comercial
como Aldovesta (Pérez Jorda et al. 2000,
fig. 8) o a otras bodegas contempordneas
como la de Sant Antoni (Calaceit, Teruel)
donde se han calculado algo mds de 5000
| de capacidad (Burillo 2010, 141). La
bodega de Kelin fue destruida por un
incendio en el primer cuarto del siglo 1T
a.C., pero en el muestreo de la misma no
se recuperaron semillas o frutos, por lo
que hemos de suponer que el contenido
de las anforas era liquido. Pensamos que
se trataba de vino al ser éste el producto
agrario con mayor orientacién comer-
cial en esta comunidad. Donde sf que se
hallaron pepitas de uva fue en la habita-
¢i6n contigua, la sala principal de la casa
con el hogar ceniral. En este caso, seria
el fruto fresco o seco (en forma de pasa)
para ser consumido directamente o bien
restos del hollejo que tras el pisado de la
uva se recogerfan para ser transformados
en harina. Todos estos datos nos llevan
a interpretar esta gran vivienda como
la residencia de una familia pudiente
(Ihorra et al. 2010, 109-110), capaz de
invertir en arboricultura y producir una
cantidad importante de vino, que se
destinarfa en gran parte al comercio.

5km

"‘ Vinedo

Fig. 4. Perfil topogrdfico de las ramblas de La Alcantarilla y Los Morenos (Requena, Valéncia).

@ Bosque # Olivar

Fig. 3. Bodega de la Vivienda 2 de Kelin (Infografi
A. Sdnchez, MPV).

Los lagares de piedra
del territorio de Kelin

Como ya hemos sefialado, en el territo-
rio de Kelin las instalaciones para hacer
vino se concenlran en las ramblas de
La Alcantarilla y Los Morenos. Estas
se encuentran al Sur del término de
Requena y son tributarias de La Albosa,
rambla que a su vez desemboca en el rfo
Cabriel, donde también se han docu-
mentado recientemente otros dos laga-
res (Pérez Jorda et al. e. p.). En ambas
se ha documentado un poblamiento
rural de cardcter disperso, asociado a
la presencia de estos lagares y almaza-
ras. Cabe recalcar que los procesos de
erosién sobre el terreno cuaternario ha
desvirtuado bastante el paisaje original.
Las ramblas, de candal irregular pero a
veces torrencial, han generado un valle
profundo, dejando tan sélo pequefias
lenguas de tierra dtiles para los cultivos
actuales. En época ibérica, en cambio,
las ramblas serfan pequefios cursos de
agua que discurrirfan por cotas més altas,
generando sus riberas més suelos donde
cultivar la vid y el olivo (fig. 4)-

En la rambla de La Alcantarilla hemos
documentado cinco lagares, dos almaza-

ras y tres asentamientos. El asentamiento

més importante, que ejerceria como

W NE

@ Lagar 3 Caserla
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niicleo de poblacién permanente, es
Casa de la Alcantarilla. Este se encuen-
tra cerca de la cabecera de la rambla, en
un paisaje colinado y con buen acceso al
llano de Campo Arefs (al Norte), donde se
encuentran las mejores tierras y la comu-
nicacién es mds facil. Tuvo una dilatada
ocupacién (siglos VI a.C. — 1 d.C.) y una
dispersién de materiales de algo mas
de 12 ha, pudiéndose diferenciar una
concentracién de entre 1,5 y 2 ha.

Rambla abajo, las almazaras y lagares se
concenlran en dos zonas. A poco mds de
1 km al Sur, en la ribera oriental, hay
un lagar excavado en piedra y restos de
un ara de prensado (Rincén de Herreros)
(fig. 6). La reutilizacién de la cubeta
como aljibe en época moderna conllevé
graves modificaciones en su fisonomia
original. Alrededor encontramos restos
cerdmicos, aunque escasos, que indican,
al menos, la frecuentacién del lugar o
la existencia de una bodega necesaria
para el proceso de vinificacién. Estas
estructuras se encuentran donde hay una
mayor disponibilidad de suelo, coinci-
diendo con el lagar de mayor capacidad.
Al mismo tiempo, se trata de una zona
cercana a Casa de la Alcantarilla, lo que

facilitarfa el acceso a la misma.

La parte central de la rambla no cuenta
pricticamente con suelo cultivable y, de
forma significativa, no se ha documen-
tado ningin lagar. Finalmente, cuando
la rambla vuelve a abrirse encontramos
la médxima densidad de estructuras: tres
lagares, una almazara y la bodega de la
Rambla de la Alcantarilla que excava-
mos en 20052, Se trata de un edificio
de cuatro estancias en su primera fase
(siglo V a.C.) y cinco en el momento
del abandono (finales del III a.C.), con
151,33 m2 de superficie construida y
unos 100 iitiles. De las cuatro/cinco
estancias, dos pudieron ser espacios
total o parcialmente descubiertos, lo que
significa que el espacio techado quedaba
reducido a unos 37 m2 dtiles (fig. 5). A
unos 30 m de la puerta se encuentra el
lagar de piedra mds cercano (figs. 6 y
8), mientras que un segundo conservado
parcialmente estd un poco més alejado.
A unos 15 m se observan restos de muros
que pueden corresponder a otra bodega o
construcciones auxiliares (almacén, casa

2 Debemos agradecer al antiguo duefio de la
parcela, Vicente Séez, las facilidades dadas para su
excavacion y su contagioso entusiasmo.

de aperos, etc.). En la primera fase, una
de las habitaciones cubiertas albergd una
pequefia almazara excavada en el suelo
(fig. 5). Posteriormente, en un momento
indeterminado el espacio se dividié en
dos, anuldndose la almazara mediante la

construccién de un muro.

Fig. 5. Bodega de Rambla de la Alcantarilla (fase 1)
(Requena, Valéncia).

En la ribera opuesta, a unos 360 m,
hay otro lagar de piedra (Solana de las
Carbonerillas), roto, desplazado de su
lugar original y sin material arqueolégico
asociado. A unos 340 m de éste encon-
tramos la almazara de Solana de Cantos
2, con escaso material asociado. En 2006
excavamos a su alrededor y localizamos
en la ladera una construccién de pequefio
tamafio muy mal conservada. Por sus
caracterfsticas tan sélo puede tratarse de
una casa de campo aislada, posiblemente
empleada como refugio o almacén de
aperos. Hay que tener presente que no es
necesaria la existencia de construcciones
permanentes alrededor de una almazara,
ya que, a diferencia de la uva, una vez
prensadas las aceitunas, el aceite puede
trasladarse directamente al lugar de
habitat sin necesidad de reposo. A unos
500 m, existe otro asentamiento (Solana
de Cantos 1), cuya dispersién de materia-
les indica que se tratarfa de olra caseria o

casa de labor aislada.

Estas instalaciones, por cercania y carac-
terfsticas, debieron ser complementa-
rias y dependientes del edificio de la
Rambla de la Alcantarilla, que clasifica-
mos como caserfa, es decir, una casa de

labor aislada en el campo con edificios y
estructuras risticas dependientes, donde
se trabaja y se almacenan ttiles y ense-
res, y donde se podria residir. La ausencia
de determinados elementos bésicos como
hogar, pesas de telar, molino o herra-
mientas nos indica que serfa un lugar de
residencia estacional de los ocupantes de
la Casa de la Alcantarilla, la residencia
permanente, mientras durasen las tareas
de recoleccién y procesado de la uva y
la aceituna (de Septiembre a Diciembre).
Su proximidad a los lagares y a una
almazara, asi como la documentacién
de recipientes cerdmicos de mediano y
gran tamafio, apuntan hacia un funciona-
miento como bodega o almacén, donde el
mosto reposaria hasta finalizar el proceso

de vinificacién.

Sobre la vecina rambla de Los Morenos
tenemos datos incompletos al proceder
exclusivamente de prospecciones, de
hecho en el momento de escribir estas
lineas las excavaciones se encuentran
en curso (Martinez Valle en este mismo
volumen). A pesar de ello, intuimos que
el modelo de poblamiento serfa pare-
cido al anterior. En la margen derecha
se encuenira una caseria o casa de labor
aislada (Casa Berzosilla) y, 820 m aguas
abajo, el asentamiento de Los Morenos,
con una dispersién de materiales de casi
5 ha y muros visibles en algiin punto. En
este mismo entorno y a unos 100 m de
distancia son visibles unas carriladas,
en un tramo del camino que también ha
sido objeto de una intervencién reciente.
Los Morenos pudo ser, al igual que Casa
de la Alcantarilla, el asentamiento de
mayor rango donde vivirian de forma
permanente varias familias, aunque en
este caso con una cronologia limitada
a los siglos IV-TIT a.C. A unos 600 m
hay cuatro lagares excavados en piedra
a ambos lados del camino, separados
unos 200 m entre el primero y el tltimo
(Solana de las Pilillas) (fig. 6). Las exca-
vaciones iniciadas han sacado a la luz
varias construcciones y también se ha
podido localizar una nueva estructura en

la ribera opuesta.

El vino de Kelin

Las estructuras documentadas nos
permiten reconstruir a grandes rasgos el
trabajo de elaboracién del vino en estas

dos ramblas.
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Fig. 6. Lagares rupestres de las ramblas de La Aleantarilla y Los Morenos (Requena, Valéncia): 1, Rincdn de
Herreros; 2, Rambla de la Alcantarilla; 3.4, 5y 6. Solana de las Pilillas.

La explotacién de estas Herras estarfa
en manos de los habitantes de Casa de
la Alcantarilla y Los Morenos. Podemos
imaginar que en el entorno inmedialo a
los mismos las tierras de mejor calidad
se dedicarfan a la produccién de cereales
y de leguminosas, productos que junto
a la explotacién ganadera permitirian la
alimentacion bisica de sus habitantes.
Del mismo modo, los vifiedos y los oliva-
res ocuparian las tierras de peor calidad.
Los suelos de ambas ramblas son de cali-
dad baja para el cultivo de cereales, pero
aptos para el de frutales. Desconocemos
cudl fue el motivo principal que les
lNlevé a poner en explotacion esta drea,
pero consideramos que seguramente
pudo tratarse de factores ambientales
que generaban mayor hondad climdtica.
Ambas ramblas son zonas cerradas que
asegurarian una mayor proteceién contra
las heladas, mucho mas frecuentes en el
llano. Los vifiedos se ubicarfan en las
partes bajas de los valles, mientras que
los lagares y las diferentes construccio-
nes se sitiian en la ladera a una cota lige-
ramente superior (fig. 4).

Las uvas, tras ser cortadas, se trasla-

darfan a los lagares cercanos donde se

1

iniciaria el proceso de pisado. Ademds,
en dos casos hemos podido constatar
que tras el pisado se recogerfa el hollejo
en esportines, prensdndolo de muevo
mediante vigas de madera gue se inerus-
tarfan en los orificios excavados en la

pared de las plataformas.

Para protegerse de la lluvia, del sol y de
la caida de objetos durante el trabajo, la
mayor parte de las estructuras tendrian
una cubierta, supuestamente vegetal,
que se montaria cada afio durante el
periodo de trabajo para, posteriormente,
er desmontada. Esta se sustentarfa
mediante una serie de postes incrustados
en los orificios excavados en los extremos

de las estructuras (fig. 7).

Finalizado el prensado, el mosto podria
reposar las primeras 48 horas en las
propias cubas para llevar a cabo la
fermentacién tumultuosa o, por el contra-
rio, ser trasladado directamente a 4nfo-
ras o tinajas donde se realizaria todo
el proceso de transformacién. Estos
recipientes se almacenarfan en bode-
gas como la caserfa de la Rambla de la

Alcantarilla (fig. 8).

TN

Fig. 7. Reconstruccidn del proceso de elaboracidn del vino en la Estructura 3 de la Solana de las Pilillas
(Requena, Valéncia): 1. Pisado de la uwva; 2, Prensado del hollejo (Dibujos A. Sdnchez, MPV).

El producto una vez elaborado se trasla-
darfa, en primer lugar, a los dos poblados
ubicados en la cabecera de las ramblas.
Este traslado podrfa realizarse en 4nfo-
ras, aunque no hay que obviar el uso de
odres de piel, un tipo de contenedor que
précticamente no afiade peso y que no
acarrea los problemas de fragilidad de la
cerdmica. En este sentido, las carriladas
fosilizadas en la zona de Los Morenos
serfan resultado del uso reiterado de

carros como medio de fransporte.

Un aspecto importanie a tratar son las
hectdreas cultivadas y la cantidad de
vino que se podria producir. Teniendo
en cuenta que unicamente Ienemos
documentadas las estructuras de trans-
formacién y alguna de las hodegas,
hemos propuesto un sislema de calculo
de 1a capacidad minima de producecién
recurriendo al sistema tradicional de
elaboracion de vino. Como hemos visto,
tras el pisado de la uva y el prensado
del hollejo, suponemos que la primera
fermentacion, la tumultuosa, se realizarfa
en las propias cubas, proceso que puede
durar unas 48 horas. Si a este tiempo le
sumamos el pisado y la limpieza poste-
rior de las cubas, estimamos una dura-
cién de 72 horas para todo el proceso,
periodo tras el cual podria iniciarse la
tanda siguiente. El mosto retirado de
las cubas se trasladarfa a las dnforas o
tinajas, donde se acabarfa el proceso de
fermentacién y de elaboracién del vino.
Todo ello permitirfa repetir el proceso
hasta 10 veces a lo largo de los 30 dias
que suele durar la vendimia. Asf, hemos
estimado 1a capacidad de produccién de
cada uno de los lagares, multiplicando
ol volumen de cada una de las cubas por
10. No obstante, somos conscientes de
que en algunos casos el tamafio reducido
de estas cubas pudo suponer el traslado

Fig. 8. Reconstruecidn del prensado del hollejo
y traslado del mosto @ la bodega de Rambla de
la Alcantarilla (Requena, Valéncia) (Dibujo A.
Sdnchez, MPV).
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LAGAR VOLUMEN | PRODUCCION SUPERFICIE No ANFORAS
CUBA (L) | ANUAL (L) | CULTIVADA (HA) (74 L)
Rincon de
o 1300 13000 13 176
Rambla de la
Alcantarilla 240 2400 24 32
Solana Pilillas E1 320 3200 3,2 43
Solana Pilillas E2 1000 10000 10 135
Solana Pilillas E3 400 4000 4 54
Solana Pilillas E4 360 3600 3,6 49

Fig. 9. Capacidad de las cubas y estimacion de la produccidn anual, de las hectdreas cultivadas y de las dnforas

necesarias para el almacenamiento del vino.

inmediato del mosto a los recipientes
cerdmicos, ante lo cual estarfamos infra-
valorando la capacidad de produccién.
Un criterio repetido en el tallado de los
lagares fue el primar el tamafio de la
plataforma de pisado, aunque ello supu-
siera tener una cuba inferior de redu-
cidas dimensiones. De esta forma, se
aseguraban unas buenas condiciones de
trabajo para la primera parte del proceso,
mientras que, como ya hemos comentado,
el mosto puede ser total o parcialmente
trasladado a otro contenedor.

A su vez, hemos realizado una estimacién
de las hectdreas necesarias para alimen-
tar estas estructuras. En este caso hemos
seguido la propuesta realizada para los
lagares de LAlt de Benimaquia (Gomez
Bellard y Guérin 1995), en los que a
partir de datos histéricos se opta por una
cifra reducida de unos 10 hectolitros por

hectérea. De acuerdo con la topografia

foa e Coodesgua [ Histsineal fR) Essbocimiononal @ Esvuches  WIH Coriodas

del lugar, hemos hecho una aproximacién
a la superficie de vifiedo que pudo estar
en explotacién (figs. 9y 10).

En la rambla de la Alcantarilla la tierra
disponible en el entorno del lagar de
Rincén de Herreros es de unas 43 ha,
bastante superior a las 13 ha de vifiedo
que hemos estimado que podifan estar
explotando a partir de su capacidad. En
la parte més baja de la rambla, donde
se encuenira la caserfa de la Rambla
de la Alcantarilla, la tierra disponible
es de unas 28 ha. En este caso es mds
diffcil hacer un cdleulo de la superficie
de vifiedos que podrian procesar con las
tres estructuras, ya que dos de ellas estdn
incompletas. Con el tnico lagar que
conserva la cuba se podrfa procesar la
uva producida en 2'4 ha. A esta superfi-
cie habria que sumar lo que pudiera estar
tratdndose en los otros dos, por lo que
podriamos estar cerca de las 10 ha. No
debemos olvidar, por otra parte, que junto

o Curva denivel SO0
Curva de pivel 10m.

Fig. 10. Distribucidn del poblamiento e hipdtesis sobre la superficie cultivable en las ramblas de La Aleantarilla y

TLos Morenos (Requena, Valéncia).

a los lagares se han documentado dos
almazaras, por lo que podemos imagi-
nar que una parte de los suelos estarfa
también plantada de olivos. En la zona de
Los Morenos el drea estimada de cultivo
v los edleulos de produccién son coinci-
dentes, unas 22 ha aproximadamente, lo
que de ser cierto nos indicarfa una explo-
tacién de la totalidad de la superficie
disponible. Estamos por lanto ante unas
estimaciones que rondan las 20 ha de
vifiedos en cada una de las ramblas, con
la diferencia de que en la Alcantarilla la
disponibilidad de tierra es sensiblemente
superior, hecho que coincide con la exis-
tencia de plantaciones de olivos en esta
zona (fig, 10).

Los recipientes de almacenaje recu-
perados en la bodega de Rambla de la
Alcantarilla son siete dnforas con una
capacidad de 518 | y tres tinajas que
afiadirfan otros 300 1, lo que nos da un
total de 810 1. Esto tan sélo permitirfa
almacenar el mosto generado tras tres
procesos de pisado. Estas cifras estdn
muy lejos de las estimaciones realizadas
previamente, que requeririan unas 34
4nforas o 24 tinajas. No obstante, hay que
tener en cuenta que el regisiro arqueold-
gico siempre es parcial (fig. 8).

Un tiltimo tema a tratar es el de las redes
de distribucién y comercio del vino. En
términos actuales la cantidad producida
no es mucha, pero si que lo era para las
pocas familias que lo elaboraban, dado el
consumo mds limitado que se hacfa en la
Antigiiedad. A partir de los cdlculos que
hemos indicado anteriormente, estarfa-
mos hablando de unos 40.000 1 anuales
producidos en ambas ramblas. Para enva-
sar este volumen de vino serfan necesarias
alrededor de 540 4nforas. Por tanto esta-
rfamos ante unos voliimenes importantes,
incluso comparables con los desarrolla-
dos en centros de la talla de La Illeta dels
Banyels. De manera que hemos de valorar
en su justa medida la importancia de la
produceién vinfcola en estas ramblas,
limitada a nutrir redes de intercambio
locales o, como mucho, regionales.

Fnla Antigiiedad el transporte de mercan-
cias acarreaba hastantes mds problemas
que en la actualidad. La mayor parte
de los productos agrarios no son, por lo
general, recursos de alto valor, de ahi que
sea necesario un volumen destacado para

que su comercializacién sea interesante.
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Este hecho desincentivarfa su traslado
lerresire en carros, primando su circula-
¢ién por mar o rios para reducir cosles.
No obstante, el vino ¥ el aceite tendrian
un mayor valor afiadido. La arboricultura,
a diferencia del cereal, ofrece rendimien-
tos a medio y largo plazo, ya que desde
que se plania hacen falta una serie de
afios antes de que comience a dar sus
frutos. Seguramente por ello su produc-
cién fue menos generalizada y quedd
limitada a determinados grupos sociales,
que tenian su subsistencia asegurada y
podfan permitirse tal inversién de tiempo
y esfuerzo. Su objetivo serfa, en algunos
casos, generar excedentes y producciones

agrarias de eminenle cardcter comercial.

Los lagares de ambas ramblas tienen
cerca los poblados fortificados del Cerro
de 1a Cabeza (Requena) y La Muela de
Arriba (Requena) (Valor 2004) que, hipo-
téticamente, podrian ser los primeros
receptores de ese vino. Por otro lado, es
interesante sefialar que en el territorio
de Kelin se han documentado hasta 28
mareas precoceién sobre 4nforas ibéri-
cas, dos de ellas localizadas en la Casa
y Rambla de la Alcantarilla. El conjunto
mas numeroso procede de Kelin con
15 ejemplares, cuatro de ellos exacta-
mente iguales al disefio de Rambla de
la Alcantarilla (fig. 11). Esto, unido a la
existencia de la bodega de la Vivienda 2
de Kelin, nos permite aventurar que som
los habitantes de la ciudad los tltimos
beneficiarios de la produccién vinicola,
ya que tendrfan la capacidad y los medios
para definir las redes y mecanismos para
su comercializacién, aunque ésta fuera
«6lo a escala local. Harina de otro costal
es saber si los campesinos de la Casa de
la Alcantarilla eran propietarios de sus
tierras o dependientes de algin seflor

residente en Kelin.

En ningin Ambito del Mediterrdneo
hay una hipétesis clara sobre el signi-
ficado de las marcas sobre dnfora
(Vandermersch 1994, 112-116) y mucho
menos en el ambito ibérico donde pasan
bastante desapercibidas (Mata y Soria
1997). ;ldentifican el contenido, la
fecha de produccién, la capacidad, la
procedencia o el propietario? En primer
lugar, cabe recalcar el hecho de que la
mayorfa de estas marcas estén hechas
precoccidn, pues advierte el interés

premeditado por marcar el recipiente

Fig. 11. Marca impresa sobre dnforas ibéricas: 1, Kelin (segiin Ribera 1982); 2,

3,4, Kelin; 5, La Atalaya (Caudete

de las Fuentes, Valéncia): 6, El Moluengo (Villargordo el Cabriel); 7. Rambla de la Alcantarilla (Requena,

Valencia) (Diferentes escalas).

previamente a ser empleado como conte-
nedor. Ademds, la existencia de marcas
con diferentes disefios en hornos alfa-
reros como Casillas del Cura, as{ como
recipientes tipolégicamente iguales pero
sin marcar, invitan a pensar que estos
cufios no son represenlativos del alfar
sino que dotan al recipiente, el dnfora en
este caso, de individualidad respecto a
las no marcadas. Esta singularidad nos
sirve para hablar del Vino de Kelin como
una produceién reconocida y con perso-

nalidad ya en la Antigiiedad.
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